
5 passos para ter um food truck de sucesso 

 

Com ideias e passos estratégicos, ter um food truck de sucesso pode estar ao seu alcance. 

Apesar da comida de rua não ser algo de hoje, os modelos de venda na modalidade food truck 

vem ganhando cada vez mais espaço e conquistando públicos diversos. 

Para quem quer investir nesse modelo de negócio, saiba que ele sai bem mais em conta do 

que abrir um restaurante convencional.  

No entanto, sempre estando ciente que como qualquer outra empresa, é necessário investir 

em um bom marketing, em contabilidade e saber gerenciar os funcionários. 

Tudo isso é primordial para ter um food truck de sucesso. 

 

Invista em seu sonho 

Se você almeja investir nesse ramo, venha comigo e siga os 5 passos, para começar o seu food 

truck de sucesso agora!  

Vamos lá? 

 

 

 

 

 



1- DRINKS 

 Que tal começar investindo nos mais diversos drinks? 

Para a galera fazer um aquece antes de uma festa ou simplesmente para bater aquele papo com 

os amigos, essa opção uma ótima pedida. 

Invista na diversidade de bebidas, busque um ponto bom e estratégico, próximo a casas 

noturnas, seja ativo e criativo nas redes sociais, procure fazer promoções, e além dos clássicos, 

opte por criar novos drinks. 

 Não tenha medo de ousar, porém sempre ciente em pesquisar e provar misturas que 

combinem. 

 

2- PIZZA 
 

Todo mundo ama pizza, concorda? Não é à toa que a capital paulista São Paulo, é a segunda 

cidade no mundo que mais consome o alimento, ficando atrás apenas de Nova York. 

E porque não optar por essa delicia rápida e pratica de comer?  

 Venda suas pizzas em pedaços individuais, opte em fazer sabores salgados e doces, e capriche 

na qualidade da massa.  

Clientes querendo apreciar essa gostosura com certeza não faltará. 

 

3- COMIDA MEXICANA 
 

 Arriba! Uma boa dica é investir em comida mexicana, que tanto pode ser consumida em 

qualquer hora do dia, como pode substituir uma refeição principal.  

Um exemplo são os tacos, que podem ser feitos nos sabores (carne, frango, vegetais), e também 

os burritos e quesadillas que são clássicos.  

 Os Nachos que caíram na graça do brasileiro, também não pode faltar, esse por sua vez pode ter 

os acompanhamentos mais diversos, além dos tradicionais chilli, sour cream e guacamole. 

 

4- CERVEJA OU CHOPPS ARTESANAIS (BEER TRUCK)  
 

Brasileiro é apaixonado por cerveja e consome em grande quantidade em qualquer época do 

ano.  

Uma dica é produzir sua própria cerveja artesanal e caprichar nas embalagens com uma boa 

personalização. 

Além do mais, é possível adaptar seu veículo com torneiras ou taps, para que os clientes possam 

beber enchendo suas canecas ali mesmo. 

 Opte pelos mais diferentes tipos de cervejas, para que seu público tenha uma ótima experiência 

e ainda fará com que você concretize o seu tão sonhado food truck de sucesso. 



 

5- FITNESS  
 

Uma boa oportunidade para seu negócio, é investir em um food truck de alimentação saudável.  

As ideias são diversas, desde sucos naturais, passando por tapiocas, pratos de alimentos 

orgânicos, sanduíches, hambúrgueres sem carne e saladas em pote, as possibilidades são 

infinitas.  

Com todas essas dicas podemos ver que o céu é o limite não é mesmo? Se sua vontade é abrir 

um negócio sobre rodas, invista em seu sonho, tenha foco e acredite em seu negócio, e claro 

não deixe nunca de inovar, ter um food truck de sucesso pode estar mais perto de você do que 

imagina. 


