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panqueca

R E C H E I O S  S A L G A D O S :

M a s s a  b r a n c a  t r a d i c i o n a l  f e i t a  c o m  
f a r i n h a  d e  t r i g o ,  l e i t e  e  o v o s
  

( T o d o s  o s  r e c h e i o s  p o s s u e m  a p r o x .  4 0 0  g r )

M a s s a  f e i t a  c o m  a  p u r a  f a r i n h a  
d e  g o m a  d e  t a p i o c a

M a s s a  f e i t a  d e  f a r i n h a  d e  t a p i o c a  
b a t i d a  c o m  o v o s

 

E S C O L H A  S U A  M A S S A :

 crepioca

tapioca se
m glúten    v

egana

se

m glúten

1 .  C A R N E  M O Í D A  T R A D I C I O N A L . . . . . . . . . . . .  

C L Á S S I C O S

(carne moída de alcatra, queijo mussarela, requeijão, azeitonas e orégano)        

5 .  C A L A B R E S A  T R A D I C I O N A L . . . . . . . . . . . . . . . .  
(linguiça calabresa, queijo mussarela, requeijão e orégano)           

8 .  F R A N G O  C /  R E Q U E I J Ã O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(frango desfiado, queijo mussarela, requeijão e orégano)     

1 1 .  P R E S U N T O ,  Q U E I J O  E  T O M A T E . . . . . . . . . . .
(presunto, requeijão, queijo mussarela, tomate e orégano)
                    

 4 .  B O L O N H E S A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(carne moída de alcatra, molho de tomate, queijo mussarela, requeijão, 
azeitonas e orégano)    

2 .  C A R N E  M Ó I D A ,  B R Ó C O L I S  E  T O M A T E . . . . . . .  
(carne moída de alcatra, queijo mussarela, brócolis, tomate, requeijão, 
azeitonas e orégano)        

3 .  C A R N E  M Ó I D A  E  B A C O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
(carne moída de alcatra, queijo mussarela, bacon, requeijão, azeitonas 
e orégano)        

6 .  B A C O N ,  B R Ó C O L I S  E  R E Q U E I J Ã O . . . . . . . . . . . . .  
(bacon, queijo mussarela, brócolis, requeijão e orégano)           

9 .  F R A N G O  C /  R E Q U E I J Ã O  E  B A C O N . . . . . . . .
(frango desfiado, queijo mussarela, bacon, requeijão, milho e orégano)     

(peito de peru, requeijão, queijo mussarela, tomate e orégano)  
                    

1 2 .  P E I T O  D E  P E R U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7 .  M U S S A R E L A  A O  B A C O N  E  R E Q U E I J Ã O . . . . . . . .  
(bacon, queijo mussarela, requeijão e orégano)           

1 0 .  F R A N G O ,  B R Ó C O L I S  E  B A C O N . . . . . . . . . . .
(frango desfiado, queijo mussarela, brócolis, bacon, requeijão, milho 
e orégano)     



(brócolis, queijo mussarela, champignon, tomate e orégano)  
                    

1 5 .  B R Ó C O L I S  E  C H A M P I G N O N . . . . . . . . . . . . . .

(rúcula, tomate seco, queijo mussarela , molho pesto e orégano)  
                    

1 6 .  T R O P I C A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(strogonoff de palmito com leite de coco, queijo mussarela, requeijão, 
champignon e orégano. Acompanha batata palha)                     

1 7 .  S T R O G O N O F F  D E  P A L M I T O

(palmito, queijo mussarela, requeijão, tomate seco e orégano)                     
1 8 .  P A L M I T O  E S P E C I A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(queijo mussarela, tomate, manjericão e orégano)                 
1 4 .  M A R G U E R I T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . .

E S P E C I A I S

(linguiça blumenau, queijo mussarela, alho poró, cebolinha verde,
requeijão e orégano)

2 0 .  L I N G U I Ç A  B L U M E N A U  E  A L H O  P O R Ó . . . . . . . . . . .

(strogonoff de filé mignon, queijo mussarela, requeijão, champignon,
e orégano. Acompanha batata palha)

2 1 .  S T R O G O N O F F  D E  F I L É  M I G N O N . . . . . . . .  

(camarão ao molho de tomate, queijo mussarela, requeijão e orégano)
2 2 .  C A M A R Ã O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 6 .  F I L É  M I G N O N  C /  C H E D D A R . . . . . . . . . . . . .

1 9 .  C A R N E  S E C A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 8 .  C A L A B R E S A  E S P E C I A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(carne seca, queijo mussarela, tomate, requeijão e orégano) 

2 3 .  C O S T E L A  B O V I N A  A O  B A R B E C U E . . . . . . . . . . . .

(atum, queijo mussarela, tomate, requeijão e orégano)
2 4 .  A T U M  C /  T O M A T E  E  R E Q U E I J Ã O . . . . . . . .

(queijo mussarela, requeijão, cheddar, provolone e orégano)
2 5 .  Q U A T R O  Q U E I J O S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

(tiras de filé mignon grelhado, queijo mussarela, cheddar e orégano)

2 7 .  F I L É  M I G N O N  A O S  Q U A T R O  Q U E I J O S . . . . . . . . . .
(tiras de filé mignon grelhado, queijo mussarela, cheddar, requeijão,
provolone e orégano)

M O L H O  A O  S U G O

M O L H O  B R A N C O

M O L H O  B A R B E C U E

C H E D D A R

P O R Ç Ã O  D E  A R R O Z

M U S S A R E L A  D E  B Ú F A L A

B A T A T A  P A L H A

R E Q U E I J Ã O

A Z E I T O N A

A D I C I O N A I S :
M I L H O

E R V I L H A

T O M A T E

T O M A T E  S E C O

C H A M P I G N O N

R Ú C U L A

B R Ó C O L I S

P A L M I T O

B A C O N

(costela desfiada ao molho barbecue, queijo mussarela, tomate, ervilha,
milho, requeijão e orégano) 

(calabresa, queijo mussarela, tomate seco, requeijão, ervilha, milho, 
azeitonas e orégano)

V E G E T A R I A N O S
1 3 .  C A P R E S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
(mussarela de búfala, tomate, molho pesto, manjericão e orégano)            



2 9 .  B A N A N A  E  C A N E L A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 0 .  D O C E  D E  L E I T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 1 .  D O C E  D E  L E I T E  C O M  B A N A N A . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 2 .  D O C E  D E  L E I T E  C O M  P A Ç O C A . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 3 .  CHOCOLATE PRETO OU BRANCO C/ MORANGO.. . .

3 4 .  CHOCOLATE PRETO OU BRANCO COM BANANA. . . .

3 5 .  N U T E L L A  C O M  M O R A N G O . . . . . . . . . . . . . . .    

3 6 .  N U T E L L A  C O M  B A N A N A . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 7 .  P R E S T Í G I O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( c h o c o l a t e  p r e t o  e  c o c o  r a l a d o )

3 8 .  O R E O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( c h o c o l a t e  b r a n c o  e  b i s c o i t o  o r e o )

3 9 .  N O R D E S T I N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( l e i t e  c o n d e n s a d o  e  c o c o  r a l a d o )

4 0 .  R O M E U  E  J U L I E T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( q u e i j o  m u s s a r e l a  e  g o i a b a d a )

4 1 .  C H A R G E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( c h o c o l a t e  p r e t o ,  d o c e  d e  l e i t e  e  a m e n d o i m  g r a n u l a d o )

4 2 .  B A N O F F E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( b a n a n a ,  d o c e  d e  l e i t e ,  c h o c o l a t e  b r a n c o ,  c a n e l a  e  s u s p i r o )

R E C H E I O S  D O C E S :

B O L A  D E  S O R V E T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( c r e m e ,  m o r a n g o  o u  c h o c o l a t e )

A D I C I O N A I S :



SOBREMESAS

( c o n s u l t e  s a b o r  d o  d i a )

( 2  b o l a s  d e  s o r v e t e ,  c o m  c a l d a  e  a m e n d o i m  g r a n u l a d o )

P E T I T  G A T E A U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2 , 0 0

T A Ç A  D E  S O R V E T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 5 , 0 0

F A T I A  D E  T O R T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 5 , 0 0

B R O W N I E  C /  B O L A  D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 2 , 0 0
S O R V E T E  D E  C R E M E

acai NA TIGELA
( J á  a c o m p a n h a  b a n a n a  e  g r a n o l a )                    

G R A N D E  ( 5 0 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P E Q U E N O  ( 3 0 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

a m e n d o i m  g r a n u l a d o . . . . p a ç o c a . . . .

n u t e l l a . . .l e i t e  c o n d e n s a d o . . . . . . . .

l e i t e  e m  p ó . . . . . . . . . . . . . . m o r a n g o . .

A D I C I O N A I S :
2 , 0 0 2 , 0 0

2 , 0 0 4 , 0 0

2 , 0 0 4 , 0 0

c o c o  r a l a d o . . . . . . . . . . . . . . m e l . . . . . . .2 , 0 0 2 , 0 0

s

BEBIDAS
Á G U A  S E M  G Á S  ( 5 0 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Á G U A  C O M  G Á S  ( 5 0 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

( 1  f r u t a  +  b a n a n a  +  l e i t e  o u  á g u a )

a b a c a x i ,  m o r a n g o ,  m a n g a  o u  m a r a c u j á . . . . . . . . . . . .

( B u d w e i s e r ,  S t e l l a  A r t o i s ,  H e i n e k e n ,  E i s e n b a h n )

f r u t a s  v e r m e l h a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R E F R I G E R A N T E  ( l a t a ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C E R V E J A  L O N G  N E C K . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S M O O T H I E S

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

1 0 , 0 0

1 5 , 0 0
1 8 , 0 0

/ 4 0 0 m l



A Ç A Í . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A M O R A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A C E R O L A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A B A C A X I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A B A C A X I  C /  H O R T E L Ã . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R A M B O E S A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G O I A B A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L A R A N J A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I M Ã O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M O R A N G O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R A C U J Á . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A N G A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V E R D E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( a b a c a x i ,  c o u v e ,  g e n g i b r e  e  h o r t e l ã )

F R U T A S  V E R M E L H A S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
( a m o r a ,  m o r a n g o  e  f r a m b o e s a )

S U C O  M I S T O :  v a l o r  d a  f r u t a

SUCOS NATURAIS 
( S U C O S  1 0 0 %  D A  F R U T A )  

m a i s  c a r a  +  R $  3 , 0 0

( 4 0 0  m l )

drinks

S O D A  I T A L I A N A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 

l i m ã o  o u  a b a c a x i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
m o r a n g o  o u  m a r a c u j á . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
f r u t a s  v e r m e l h a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 6 , 0 0
1 8 , 0 0
2 0 , 0 0

l i m ã o  o u  a b a c a x i . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

( c a c h a ç a )

( v o d k a )

m o r a n g o  o u  m a r a c u j á . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
f r u t a s  v e r m e l h a s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 8 , 0 0
2 0 , 0 0
2 2 , 0 0

1 8 , 0 0

( x a r o p e  d e  l i m ã o  s i c i l i a n o  o u  m o r a n g o  e  á g u a  c /  g á s )

1 0 , 0 0

C A I P I V O D K A

( c o m  v i n h o  t i n t o ) . . . . . . . . . . . . . . . . .C A I P I V I N H O

C A I P I R I N H A

M O J I T O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 , 0 0
 

P I N A  C O L A D A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 , 0 0
( a b a c a x i ,  l e i t e  d e  c o c o ,  r u m  e  l e i t e  c o n d e n s a d o )

( r u m  b r a n c o ,  l i m ã o ,  s o d a  e  h o r t e l ã )

( t i n t o  o u  b r a n c o )

B A T I D A S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2 0 , 0 0

T A Ç A  D E  V I N H O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 0 , 0 0

(morango, abacaxi ou coco, com vodka, leite de coco, leite condensado 
e gelo)



caFES E CHAS

( p r e t o ,  c a m o m i l a ,  e r v a  d o c e ,  h o r t e l ã ,  b o l d o  o u  c a p i m  l i m ã o )   

5 , 0 0

8 , 0 0

3 , 0 0

6 , 0 0

8 , 0 0

1 2 , 0 0

1 2 , 0 0

1 2 , 0 0

6 , 0 0

E X P R E S S O  P E Q U E N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

E X P R E S S O  M É D I O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P A S S A D O  P E Q U E N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P A S S A D O  M É D I O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A P U C C I N O  P E Q U E N O  ( 1 5 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . .

C A P U C C I N O  M É D I O  ( 2 5 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . .

I C E  C O F F E E  ( 2 5 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C H O C O L A T E  Q U E N T E  ( 2 5 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . .

C H Á . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    

( c a f é  b a t i d o  c /  s o r v e t e  d e  c r e m e )  

( c a p u c c i n o  b a t i d o  c /  s o r v e t e  d e  c r e m e )
I C E  C A P U C C I N O  ( 2 5 0  m l ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2 , 0 0

* l e i t e  s e m  l a c t o s e + 1 , 0 0

R e d e :  T r o p i c a l  S u c o s

S e n h a :  p r a i a d o r o s a

/ t r o p i c a l p a n q u e c a s

S I G A - N O S  N A S  R E D E S  S O C I A I S !

A C E I T A M O S  C A R T Õ E S :

@ t r o p i c a l p a n q u e c a s

O b s :  E s t e  e s t a b e l e c i m e n t o  c o b r a  1 0 %  d e  s e r v i ç o


