O que podemos comer em Gramado/RS? Trés restaurantes e trés fabricas de
chocolates, resumidamente escrito para o turista.

Apesar de Gramado ser considerada uma cidade pequena, ela é muito atrativa para
os turistas, durante o inverno e verao. So tantas opg¢des de turismo na cidade de Gramado
que fica dificil optar por qual local iniciar, tudo depende de sua disponibilidade de tempo
e dinheiro. Vamos citar alguns dos pontos turisticos desta cidade que esta ganhando cada
vez mais o coragéo dos brasileiros.

Para os amantes da boa gastronomia, a cidade se destaca pelos famosos chocolates e suas
fabricas que mais parecem sair de um filme, por diversos restaurantes para todos 0s gostos
e sabores. Como nosso principal objetivo é Ihe dar instrucGes sobre as mais variadas
atracOes, a lista serd limitada com apenas alguns restaurantes, todos eles de dar “agua na
boca”, com pregos para todos os bolsos:

e Boreal: Com pratos bem servidos, esse restaurante se destaca. H& porcGes de
queijos, presunto serrano e salames, leitdo a pururuca, carne de panela com molho
de cerveja dunkel, bolinho de bacalhau, triologia de camardo, dentre outros. O
cardapio é bem extenso, tem fondue, hamburgueres e pratos para dividir, e ainda
uma grande variedade de sobremesas. O ambiente do restaurante é 6timo, possui
um lce Bar com temperatura abaixo de zero, para entrar la € preciso adquirir um
ingresso.

e Cantina Di Capo: Esta cantina esta fora do circuito mais conhecido pelos turistas
de Gramado, mas seus pratos séo deliciosos. Eles oferecem diversos tipos de
massas, como sofiolli de gorgonzola e cebola caramelizada, spaghetti, fettucine,
bombinha de queijo brie, nhoque de batata, talharim e torteloni de ricota e nozes,
sendo que o preco varia dependendo da opcdo de molhos. Todos os pratos servem
duas pessoas.

e Rasen Platz: Como a cidade possui muitos descendentes alemées, ndo pode faltar
um restaurante tipicamente alemé&o. Este restaurante conta com apresentacao de
bandas que animam o publico em diversos dias da semana. O cardapio tem
especialidades da culinaria alema, como Joelho de porco assado com chucrute e
puré de batata, schnitzel, que é o filé de porco a milanesa com salada de batata
com maionese e geleia de laranja, pato crocante, dentre outros.

Rasen Platz



Agora que voceé ja provou a comida em um bom restaurante da cidade, é hora de
provar os deliciosos chocolates da cidade, que sé&o conhecidos por todo o Brasil.
Listamos algumas fabricas, onde além de vocé ver a linha de producdo, também pode
provar os chocolates e comprar, inclusive tem opc¢6es maravilhosas para comprar de
presente.

Lugano: Criada em 1976, ela possui bombons finos, recheados com rum,
frutas e também sabores tradicionais. S&o deliciosos chocolates, prova disse é
que a marca possui diversas lojas, ndo somente em Gramado, mas também em
outras cidades.

Andrei Martinez: Andrei Martinez foi estudar a fundo a producéo de chocolate
e passou a criar receitas deliciosas e inusitadas. Ele compra cacau organico de
um produtor da Amazénia para produzir o seu préprio chocolate do branco até
0 90% cacau. Estes chocolates € um dos melhores de Gramado, pois conta
com um percentual elevado de cacau, porém quando vocé prova, ele ndo fica
amargo na boa, é genial.

Prawer Chocolates: A marca possui chocolates classicos, mas a sua aposta €
em chocolates mais elaborados, que contam com chocolate branco
caramelizado com ou sem pistache, chocolates inspirados em creme
brulée, bolinhas de chocolate branco recheadas com limoncello e barra de
chocolate branco com cranberry. Vale muito a pena provar estas delicias, mas
ndo deixe de provar o chocolate branco com pistache e gorgonzola, é de comer
rezando.

Prawer Chocolates

Os restaurantes e lojas de chocolates estdo disponiveis durante o0 ano todo,
durante o inverno, por decorréncias das baixas temperaturas da Serra
Gaucha e também durante o verdo, que conta com o Natal Luz, onde vocé
volta a acreditar na magica no natal, ele te remete a sua infancia.



